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 JALOUSIE BEAULIEU
CUVEE LE GRAND PHILIPPE

Srnn W ey

i ugEe geg W

JALOUSIE BEAULIEU

Chateau Jalousie Beaulieu
Cuvée Grand Philippe

BORDEAUX SUPERIEUR ROUGE
2022
Fruité, Souple, Soyeux

Histoire :
Cette bouteille porte une histoire formidable, celle de Philippe
Person la 5ieme génération et gérant des Vignobles Jalousie Beaulieu
depuis plus de 30 ans.

Philippe Person mesure 2m, avec 200 hectares de vignes en Bordeaux
Supérieur il est aujourd’hui le plus grand producteur de son
appellation et en taille aussi.

L’étiquette a été dessiné a 'aquarelle par une amie qui a fait I'écoles
des beaux-arts a Paris.

Un vin trés atypique en bouche et qui change de nos habitudes.

Beaucoup de fraicheur au gout de jus de cerises, des tannins souples
et soyeux avec une bonne longueur en bouche.

Commune : Galgon
Terroir : Coteaux argilo-graveleux

Age moyen des vignes : 25 ans

Viticulture : Enherbement maitrisé des rangs de vignes ou travail mécanique du sol afin
de préserver la biodiversité. Effeuillage.

Vendanges avec tri.
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L’ensemble du vignoble est conduit en agriculture raisonnée et certifié Haute Valeur Environnementale et ISO 14001.

Vinification : Eraflage, foulage et mise en cuves. Macération pré-fermentaire a basse
température pour extraire délicatement de la couleur et du fruit. Fermentation et
macération en cuves inox thermo-régulées pendant 20 jours.

Assemblage : 50% Merlot, 50% Cabernet Franc

Degré : 14.5% vol
Production : 60 000 bouteilles

Elevage : 12 mois en cuve inox pour préserver le fruit.
Mise en bouteille au chiteau par notre propre chaine de mise en bouteilles.

Certifié IFS (sécurité alimentaire)

UNE FAMILLE, UNE AMBITION, DES VALEURS

SCEA des Vignobles Jalousie Beaulieu ® 1 chemin de la Jalousie ® 33133 Galgon « FRANCE
Tel: +33 557 74 30 13 e Email : contact@jalousie-beaulieu.com



